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Nos Gateaux de soirde ?}‘{5 Pour toule commande a récupérer
| Route du Front de Mer
Prix a la piece : 1.80€ Sauf petit cochon : 2.50€

\ °
R » OU a livrer
Eclairs : vanille, café, chocolat, praliné

Millefeuille, choux vanille, choux chantilly, tarte aux fraises Possibilité de commander en |igne
Tarte aux fruits, tarte au citron, génoise vanille, génoise chocolat

Royal : mousse chocolat/craquant praliné/biscuit de Savoie
Tout vanille : mousse vanille/crémeux vanille/craquant praliné/biscuit de Savoie
Emeraude : mousse chocolat/crémeux caramel/craquant
noix de pécan/biscuit chocolat
Piémont : mousse noisette/crémeux chocolat/craquant
praliné/dacquoise aux noisettes

Cherry : moelleux chocolat/griotte au kirsch/ganache
Praliné : moelleux noisette/créme au beurre pralinée
Pistache : moelleux pistache au kirsch/créme au beurre pistache
Créme de marron : moelleux chataigne/créme de marrons

etit cochon : pate d’amande/génoise vanille/créme au beurre . ‘ ;
il ot Bone Feste a Tutti ¢ EMILE & MICHEL N,

Nous vous remercions de bien vouloir passer vos commandes
jusqu’au 22 au soir pour le 24 / jusqu’au 29 au soir pour le 31

Découvrez nos Chocolats fins
Maison Voisin, prix des 100g : 7.50€

125g - 250g - 375g - 500g EMILE & MICHEL

Praliné aux noisettes du Piémont (lait et noir)
Rocher praliné (lait et noir)

Praliné feuilleté (lait) Les Terrasses du Fangu : 04.95.31.29.19 @ carlottiemileetmichel.corsica/fr

Ganache lactée q q )
Ganache puissante Route du Front de Mer : 04.95.37.07.52 A

, _ ™l Carlotti Emile et Michel
Trésor de noisettes 2, Rue St Francois : 04.95.31.04.17

Ganache pulpe de framboise q i
Assortiment de ligueurs : whisky, cognac, rhum 18, Bd. Paoli : 04.95.31.65.05

\\Y | @carlottiemilemichel




-3 Les Biiches Traditionnelles et Spécialités

L 4 personnes : 22€ 6 personnes : 33€
e & L Y *e » L r * 9 se_»p
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e o Casse-Noisette
" o Mousse pralinée au chocolat lacté, noisettes concassées, praliné
« + feuillantine, dacquoise aux noisettes
® * (Capitole
Mousse vanille, craquant chocolat blanc, coulis de framboise, framboises
fraiches, biscuit de Savoie

**  Royale

®*  Mousse chocolat, craquant praliné, biscuit de Savoie

e 0
Mont Blanc
L Mousse vanille, Mousse au marron, craquant chocolat blanc, chantilly,
. ) . ..
meringues, brisures de marrons glacés, biscuit chocolat
e ® .
* o L'Emeraude
e Mousse chocolat, craquant noix de pécan, crémeux caramel,
s biscuit chocolat
. . . . .
Fraisier, ou Fruitier
. ® .. . . . . .
Génoise, mousseline vanille, fruits frais, chantilly
.
. . Créme Paitissiére
o Au choix : vanille, praliné, chocolat, paysanne, Grand Marnier
.
2 Créme au beurre
° Au choix : vanille, praliné, chocolat, moka, ganache
.
L]
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4 Les Biiches Glacées, 8 parts : 40€
S La Cookie La Croquantine La Tiramisu
® Creme glacée cookie, Creme glacée vanille, Creme glacée tiramisu,
cookies concasses, creme glacée pralinée, biscuit de Savoie
_. biscuit chocolat nougatine, biscuit vanille

:».u Notre Assortiment de Calendriers “;
* ;

Disponibles en vente libre le 31 décembre en 6 personnes
Ou bien sur commande de 4 a 30 parts en nombres
pairs, a partir du 26 décembre

Prix a la part : 5.00€

Le Tout Vanille

Mousse vanille, créemeux vanille,

Le Fraisier, ou Fruitier

Génoise, mousseline vanille, fruits
craquant praliné, frais, chantilly
biscuit de Savoie
La Génoise Paysanne
Le Roy al Génoise, creme pdtissiere vanille

Mousse chocolat, craquant praliné,
biscuit de Savoie

L' Emeraude ¥4

Mousse chocolat, craquant noix
* Le Piémont de pécan, crémeux caramel,

Mousse noisette, crémeux chocolat, biscuit chocolat

craquant praliné, dacquoise aux

noisettes A .
La Forét Noire
Biscuit chocolat, chantilly,
griottes
e e N e S B e B s R R Rk B R R

Nous vous informons, que tout entremet d’anniversaire
commandé pour le 24 ou le 31 décembre sera au tarif de N
5.00€ la part

“!...’ 1% =" Pour Accompagner vos Repas

Nos Petits Sales, i Cunité: 0.80 o
Migliacciu, Pizza anchois, Pizza champignons, ®
Pizza jambon, Tarte aux herbes, Feuilleté saucisse [ Yo
Quiche lorraine, Feuilleté chévre, Boule de ]
focaccia au figatellu, cookie salé noisettes/comté b
. ®
o ®
°?®
e o ~
Nos Pains Spéciaux, ,*
Le chataignes/figues : 3.00€  ®
Le céréales, le complet, le mais:2.35€¢ ® *
Le graines d’épeautre : 2.50 € .
Le pain au levain : 2.50 € b
Le gros paneo:3.50€ * ®
L
® L ]
Nos Petits Pains, sur commande uniquement .
L ]

Le chataignes/figues : 0.80€ g
Le céréales, le complet, le mais : 0.65€ 4 o
Paneo 50g : 0.50€ *&
Paneo 100g : 0.65€ g ®
o ®

Accompagnements Gourmands

Le pain d’épices : 7.00€
Le pain de mie rond : 5.50€
Le pain de mie carré : 6.00 €
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